DINERKAART

Ons team van medewerkers heet u van harte welkom in
“Het Witte Stadje” Thorn, ook wensen wij u
een prettig verblijf in ons Hotel-Restaurant.

Bourgondisch tafelen met een dikke knipoog naar de
Limburgse streekproducten en gerechten.
In restaurant “de Hoeskamer* maken wij gebruik van regionale producten
en houden wij rekening met het seizoen.

Laat u zich liever door onze chef verrassen???
Geef ons door wat u liever niet eet en hoeveel gangen u wenst en wij zorgen
voor een heerlijke dinerervaring met.... een Limburgse randje.

Onze kaart bevat allergenen.
Informeer onze medewerkers voor aanpassingen.

Wij wensen u een prettig verblijf in Thorn

Michaela en Maurice
samen met het
team van Restaurant Crasborn

Wij wensen u smakelijk eten en een prettig verblijf in
“het witte stadje Thorn”
en Hotel - Restaurant Crasborn

Hotel-Restaurant Crasborn E-mail: info@hotelcrasborn.nl
Hoogstraat 6 Tel: 0475 — 561281
6017 AR THORN



Voorgerechten

Carpaccio van Ossenhaas € 13,25

Zongedroogde tomaten, truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas en pittenmix

Zeebaars tartaar € 13,25
Bavarois van wakame, komkommergel en een oosterse dressing

Zacht gegaarde buikspek € 12,95
Wasabi creme, gepekelde komkommer en piccalilly

Avocado met rode biet € 11,95
Bavarois van avocado, geitenkaas créeme en ingelegde bietjes

Soepen
Oosterse zoete aardappelsoep €7
Bisque d’homard €9
Aspergesoep (V) €7

Alle soepen en voorgerechten worden geserveerd
met brood en boter



Hoofdgerechten

Ossenhaas (200gr)
Morille jus, seizoensgroente en Duxelles

Hamburger (200gr)
Truffelmayonaise, bacon en cheddar

Glazed Poussin
Seizoensgroente, rozemarijn, tijm en chorizo crumble

“Zoervieisj”
Limburgs stoofvlees, appelcompote

Vangst van de dag
Met bijpassend garnituur

Fish en chips van kabeljauw
Remouladesaus

Pasta met gamba’s
Tomaat, zeekraal en kreeftensaus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met bijpassend garnituur

€ 33,50

€ 23,00

€ 29,00

€22,75

dagprijs

€ 25,75

€ 25,75



Hoofdgerechten

Bloemkool en beurre noisette €19,75
Kruidencouscous, dukkah en appelchutney

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met bijpassend garnituur

Maaltijdsalades

Salade diverse Vis €21,75

Gerookte zalm, gamba’s en saffraan mayonaise

Salade Pikante kip €17,75
Parmaham, paddenstoelen en kaas

Deze salades worden geserveerd
met brood en boter



Desserts

Dame Blanche € 9,75
Vanilleroomijs, warme chocoladesaus en slagroom

Cheesecake €10,75
Ananascompote, karamel en ananasijs

Kaasselectie €11,75
4 verschillende kazen, noten, druiven en portsiroop

Verrassingsdessert € 10,75

Koffie Deluxe

Irish Coffee € 7,15
French Coffee 207 3]
Spanish Coffee € 7,75
Limburgse Koffie e 200
Luxe Koffie € 4,50
Luxe Cappuccino € 5,95
Luxe Latte Macchiato € 595

Luxe Thee € 4,35



@ rashor

ASPERGES DINERKAART

Het witte goud... Al voordat het nationale aspergeseizoen op de tweede
donderdag in april officieel geopend wordt zie je in het zuiden van het land de
eerste borden al staan: Hier asperges te koop! Deze aankondigingen luiden de

start in van het seizoen van één van de laatste groenten van Nederlandse bodem
die zich tegenwoordig nog echt aan een seizoen houden.

Uit de volle grond, dus niet uit de kas of ingevlogen per vrachtvliegtuig. Die
borden en de eerste asperges in de winkels betekenen voor ons dat de lente echt
begonnen is. Witte asperges worden nog met passie en liefde uit de grond
gehaald.

Asperge Dinerkaart

Aspergesoep (V) € 7,00
Met ei
Gemarineerde asperges € 14,00

Vinaigrette van daslook, crumble van Parmezaanse kaas
en Iberico ham

Hoofdgerechten
Asperges klassiek € 29,00
Ham, gepocheerd ei, geklaarde boter en aardappelen
Asperges “Crasborn” € 32,00

“Catch of de Day” met gepocheerd ei, geklaarde boter en
aardappelen

Pasta met asperges € 22,00
Met een asperge roomsaus, salade en brood

Maaltijd salade “Limburgs lekker” (V) € 24,00
Geserveerd met Val-Dieu en asperges

U kunt het witte goud ook als extra bijgerecht bestellen:
Portie van 7 stuks € 9,00
Deze portie wordt geserveerd met geklaarde boter en ei



